
Koch/Köchin m/w/d
Angebotstag:
23.03.2026

Uhrzeit:
11:00 bis 18:00 Uhr

Beschreibung
Erlerne ein Handwerk, dass viele Menschen 
glücklich macht. Kochen ist eine Kunst, ein 
Handwerk und erfordert ein großes Geschick und 
Geschmackssinn. 
 
Köche und Köchinnen verrichten alle Arbeiten, die 
zur Herstellung von Speisen gehören.  Zu ihren 
Aufgaben gehört es auch, die Preise zu kalkulieren
und Gäste zu beraten. 
 
Im Schinkenwirt werden keine vorgefertigten 
Produkte verarbeitet, sondern alle Zutaten/ 
Lebensmittel kommen möglichst aus der Region 
und werden frisch zubereitet. Sei es der wilde 
Meerrettich im Garten, Wildbret aus dem 
umliegenden Wald oder Pilze und Kräuter vor der 
Haustür. Die Natur hat viel zu bieten. 
 
Freu dich auf einen Tag mit einem Auszubildenden
und einem Ausbilder mit viel Freude am Beruf.

Veranstaltungsort:
Eisenberg 2
59939 Olsberg

Berufsfeld:
Dienstleistung

Anzahl Plätze gesamt:
1

Anzahl Plätze noch verfügbar:
1

Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen über das Unternehmen und über 
Berufe des Berufsfeldes
- Einblicke in Tätigkeitsfelder und das 

Waldhotel Schinkenwirt GbR
Eisenberg 2
59939 Olsberg
DE 

Unternehmensdarstellung:

Unternehmensgröße:



Anforderungsprofil
- Erkundung des Tätigkeitsortes und der 
Ausgestaltung der Arbeitsplätze
- Informationen über Praktika und 
Ausbildungsmöglichkeiten im Betrieb
- Übersicht über die Verdienst- und 
Aufstiegsmöglichkeiten in den Berufen der 
Branche
- Erste Erfahrungen in praktischen Übungen und 
einfachen Tätigkeiten

Zusatzinformationen
Bitte rutschfeste Schuhe, eine dunkle Hose und 
ein weisses Oberteil (Shirt) anziehen.
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